Krefft Kichenmaschinen - Professionelle Systemlésungen

Krefft Planeten-Rihr- und Knetwerk R 1100

Das Planeten- Rihr- und Knetwerk R 1100 zum Ruhren von Mayonnaise und leich-
ten Teigen, Kneten von Brot-, Hefe- und Schmalzteigen, Schlagen von Sahne, Ei-
schnee sowie Vermischen von Fullmengen und Hackmassen.

Die Vorteile in der Ubersicht:

» Die Drehbewegung des Werkzeugtragers beim R 1100 ist jetzt gegenlaufig zur
Drehbewegung des Werkzeuges. Dadurch wird eine deutlich bessere Vermi-

schung in kirzester Zeit erreicht.
» Der Kessel des R 1100 mit einer Fullmenge von 15,5 Litern form verandert fir

die Verarbeitung auch geringerer Fillmengen

» Der Knethaken des R 1100 in neuer Form flr ein besseres Knetergebnisse
Die Abgangsdrehzahl des R 1100 wurde geringfligig erhéht, um klrzere
Misch- und Knetzeiten zu erzielen.

« TOV geprift
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